
SURE Ice & Shake

Détergent désinfectant acide concentré pour le
nettoyage et la désinfection des machines à glace,
chantilly et boisson

Description

Les produits SURE sont des produits nettoyants d'origine végétale, 100 % biodégradables et sûrs à utiliser. SURE 

Ice & Shake est un détergent désinfectant concentré pour le nettoyage et la désinfection de toutes les surfaces 

alimentaires ainsi que pour les circuits des machines à lait, à glace, et à chantilly.

Propriétés principales

Recommandé pour le nettoyage, la désinfection et l’élimination de la pierre de lait

Recommandé pour une utilisation quotidienne

Convient à tous type d’eau

Pas de classification de dangerosité pour l’environnement

Bénéfices

Nettoie et désinfecte en une seule opération pour un gain de temps

Efficace contre un large éventail de micro-organismes, contribue à améliorer l’hygiène

Activité bactéricide et levuricide

Sans parfums ni colorants

Contient des principes actifs végétaux issus de ressources renouvelables

100% biodégradable

Mode d'emploi

Suivez les instructions de nettoyage recommandées par le fabricant de l’équipement.

Machines à glace et autres machines à boissons:  

1. Doser 15ml par litre d’eau chaude dans un seau ou un bac de trempage (dilution à 1,5%)

2. Eliminer les résidus avant d’appliquer le produit

3. Appliquer la solution sur une lavette puis appliquer sur la surface à traiter

4. Laisser agir 5 minutes en fonction de l’effet biocide recherché

5. Rincer et laisser sécher à l’air libre

Information:

Avant la première utilisation de SURE Ice & Shake dans une machine à shaker avec pasteurisation nocturne, il est 

recommandé de procéder au nettoyage traditionnel avec des produits de nettoyage, de désinfection et de 

détartrage. L'utilisation de SURE Ice & Shake peut commencer après deux semaines.

Utilisez les produits biocides avec précaution. Avant toute utilisation, lisez l’étiquette et les informations concernant 

le produit.

 



SURE Ice & Shake

Données techniques

Valeur pH (pur): ~ 2

Valeur pH (en solution): ~ 3

Densité relative (g/cm³; 20°C): ≈ 1.08

Les données ci-dessus sont caractéristiques d'une production moyenne et ne doivent pas être prises comme spécifications.

Recommandations pour la manipulation et le stockage

Les recommandations complètes relatives aux précautions de manipulation et d’élimination du produit sont disponibles sur la Fiche de Sécurité (Safety Data Sheet) qui peut être 

consultée et/ou obtenue sur Internet : sds.diversey.com. Conserver le produit dans l’emballage d’origine bien fermé, à l’abri des températures extrêmes.

Ce produit est conçu pour une utilisation professionnelle exclusivement.

Compatibilité du produit

Dans les conditions d’usage recommandées, SURE Ice & Shake peut être utilisé sur tous les matériaux résistants à l’eau habituellement rencontrés dans les cuisines.

Données microbiologiques

SURE Ice & Shake répond à toutes les normes européennes en matière d'efficacité bactéricide et fongicide avec un temps de contact de 5 minutes. Temps d'action et 

concentrations :

Bactéricide selon la norme EN1276 à une concentration de 1%, en condition de saleté et en 5 minutes de temps de contact

Bactéricide selon la norme EN13697 (bactéricide et fongicide) à une concentration de 1%, en condition de saleté et en 5 minutes de temps de contact

Levuricide selon la norme EN1650 à une concentration de 1%, en condition de saleté et en 5 minutes de temps de contact

Information environnementale

SURE Ice & Shake est 100% biodégradable selon le test OECD 301A.

Législation

No. d authorisation: CHZN4462

Agent chimique: Acide lactique 29.9g/100g
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