s@é’ Grill Hi-temp

Detergente per grill, adatto a superfici calde

Descrizione

Suma Grill Hi-temp D9.8 & un detergente energico per la pulizia di grill e piastre ancora
calde, senza che sia necessario attenderne il raffreddamento. Ad alte temperature (da
100°C) rimuove grasso e macchie di bruciato.

Caratteristiche principali

La miscela particolare di componenti permette la pulizia della griglia a temperatura
d’esercizio normale. Il prodotto denso ad alta concentrazione é pronto per I'uso e ha
uno straordinario potere sgrassante ad alte temperature, a partire da 100°C.

Benefici

¢ Nessun bisogno di attendere che le superfici si raffreddino sotto i 100°C.
¢ Non aggressivo sulle superfici.

¢ Prodotto concentrato efficace a bassi dosaggi.

¢ Non corrosivo: sicuro per gli operatori.

Modalita d'uso

Per la pulizia del grill:

1. Spegnere la griglia poco prima di iniziare la pulizia e aprire le piastre superiori.
Accendere la ventilazione, se presente.

2. Mettere almeno 60 ml* di Suma Grill Hi-temp D9.8 in una bacinella. Non mettere
mai il flacone o la bacinella sulla superficie bollente della griglia. Distribuire il
prodotto uniformemente sulle piastre della griglia ancora bollenti (almeno 100°C)
utilizzando un panno resistente al calore e antigraffio e pulire.

3. All'occorrenza lasciare agire (10-30 minuti), in base allintensita dello sporco.

4. Quando tutte le superfici superiori sono pulite, risciacquare con acqua calda del
rubinetto (mai con acqua fredda), fino a che le piastre della griglia si sono
raffreddate.

5. Passare con un panno umido da griglia e lasciare asciugare

Istruzioni per le griglie tostapane e panini:
1. Spegnere il toaster e applicare il prodotto con I'apposito tampone antigraffio.
2. Seguire le istruzioni di pulizia del costruttore del toaster.

Si raccomanda una buona ventilazione del’ambiente.

Non mettere mai il flacone o la bacinella sulla superficie bollente della griglia!
Utilizzare soltanto strumenti di pulizia resistenti al calore.

*Il dosaggio si riferisce all'uso in condizioni ottimali, le raccomandazioni possono variare, si prega di consultare il supporto tecnico di
Diversey per i dosaggi raccomandati.



s@é’ Grill Hi-temp

Caratteristiche tecniche

Aspetto fisico: liquido blu limpido

pH (tal quale): 11,3

Peso specifico (20°C): 1.25

I dati sopra riportati sono valori tipici di produzione e non costituiscono specifica.

Precauzioni per l'utilizzo e lo stoccaggio
Tutte le informazioni relative alla manipolazione e allo stoccaggio del prodotto sono riportate nella Scheda di Sicurezza; sds.diversey.com.
Per esclusivo uso professionale. Mantenere il prodotto chiuso nel contenitore originale ed evitare temperature di stoccaggio estreme.

Compatibilitd prodotto
Seguendo le modalitd d’uso consigliate, Suma Grill Hi-temp D9.8 é utilizzabile su qualsiasi materiale comunemente presente nelle cucine
professionali.
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